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El préximo 27 de junio se celebrara la gala de entrega de los ‘Hot Concepts 2024’ en el Teatro Goya de Madrid. Entre las 17
categorias hay una dedicada a las ‘Colectividades’, y sus tres semifinalistas son: Aramark, Grupo Hospitalario HLA y
Sodexo. Se trata de la vigesimoprimera edicién de estos premios, organizados por la revista ‘Restauracion News' y editorial
Peldafio, y este afio han conseguido un récord de participacion llegando a las 400 candidaturas.

La revista ‘Restauracion News’ y editorial Peldafio, organizadores de los premios ‘Hot Concepts’, han publicado la lista de finalistas
de la edicion 2024. Este afio han sido mas de 400 las candidaturas presentadas, lo que supone un récord y ha sido un reto para el
jurado. Como siempre, el jurado de profesionales, expertos en restauracion y hosteleria han elegido a los finalistas de las 17
categorias de los galardones (‘Servicio rapido’, ‘Casual dining’, ‘Fine dining’, ‘Colectividades’, ‘Empresa revelacion’, ‘Trayectoria’,
‘Restauracion en hoteles’, ‘Experiencia de cliente’, ‘Restauracion para viajeros’, ‘Sostenibilidad y RSE’, ‘Disefio’, ‘Tecnologia’,
‘Innovacién en alimentacion’, ‘Distribucién y logistica’, ‘Maquina del afio’, ‘Directivo/a del afio’ y ‘Gestion empresarial’).

Las candidaturas finalistas en la categoria de ‘Colectividades’ son:

e Aramark por ‘Alimentando el futuro de una generacion’. Se trata de una iniciativa en el sector de la educacién que
promueve la alimentacion equilibrada, la practica regular de deporte y sus valores como base para desarrollar habitos
saludables desde la infancia. El proyecto cuenta con la colaboracion de cinco jovenes deportistas, campeones del mundo, que
han participado en 24 videos educativos, tres webinars y 19 visitas presenciales a colegios con una audiencia de 3.100
estudiantes.

e Grupo Hospitalario HLA por ‘Espafia, el mejor pais del mundo’. Es un proyecto del equipo de restauracion y nutricion del
Grupo HLA que busca proporcionar una alimentacion saludable y sostenible en pacientes, visitantes y empleados. Incluye
iniciativas como la reduccion del desperdicio alimentario, la sustitucion de plasticos por materiales menos contaminantes y la
promocién de la dieta mediterranea. Ademas, se enfoca en garantizar la seguridad alimentaria, la satisfaccion del cliente y la
recuperacion del paciente a través de tratamientos nutricionales personalizados.

e Sodexo por ‘El despertar de los sentidos’. Este programa quiere mejorar el bienestar de las personas mayores y su relacion
con la vida a través de la estimulacién de los sentidos para contrarrestar los efectos del deterioro cognitivo con elaboraciones
gue encuentren un equilibrio entre las necesidades de los adultos mayores y sus preferencias. Se trabaja el impacto sensorial
y la potenciacién del sabor en el disefio y presentacion de sus menus, basandose en evidencias cientificas.

Los premios de esta vigesimoprimera edicion se entregaran en el Teatro Goya de Madrid, el proximo 27 de junio, y reuniran a
responsables de las principales cadenas de restauracion organizada, de la restauraciéon en hoteles, de colectividades y los mas
importantes proveedores de alimentacién, bebidas, equipamiento y maquinaria, asi como algunos de los embajadores de marca mas
importantes del sector. Para Mathieu Herrero, Concepts & Standards director de Areas, los ‘Hot Concepts’ han hecho un “salto del
B2B al B2C, como si se tratara de un sello de calidad referente, es un signo inequivoco que los ‘Hot Concepts’ han alcanzado ya otra
dimension en su impacto en nuestro sector”.

¢Quién es el jurado de los ‘Hot Concepts 2024'?

Como todos los afios, un equipo de prestigiosos profesionales del sector han sido los encargados de seleccionar los finalistas de
entre las candidaturas a los galardones de referencia del canal horeca y también escogeran los ganadores de cada categoria.

Este afio la presidencia del jurado la ostenta Alejandro Hermo, CEO de GOIKO y lo componen: Alfonso Antén, director de
Marketing de Casual Brands Group/Taco Bell Espafia y Portugal; Carlos Ruiz, CEO de Mexicana de Franquicias; Daniel Agromayor
, director general de Five Guys Espafia y Portugal; Daniel Lois, director de RSC y Sostenibilidad de Sodexo; Daniel Sala, CEO y
socio fundador de Grupo Dihme-El Kiosko; Guillermo Fuente, CEO de Aloha Poké; Joaquin Capel, CEO de Grupo Con Fuego;
Josean Merino, CEO de Grupo Hirviendo; Lorena Alcéazar, directora de Santagloria Coffee & Bakery y L’'Obrador Arte; Minerva
Tapial, CEO de Grupo Rosi la Loca; Nacho Gonzalez, director general de Papa John’s Espafia; Noelia Palma, directora de
Expansién de Grupo Sibuya; Paloma Fang, CEO de Grupo Bellaciao; Pedro Lopez, CEO y fundador de LEW Brands Group; Yvette


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/a-fondo
https://www.restauracioncolectiva.com/c/miscelanea
https://www.restauracioncolectiva.com/n/anunciadas-las-tres-candidaturas-finalistas-al-galardon-hot-concepts-de-colectividades
https://www.restauracioncolectiva.com/n/anunciadas-las-tres-candidaturas-finalistas-al-galardon-hot-concepts-de-colectividades
https://empresas.restauracioncolectiva.com/d/aramark/
https://empresas.restauracioncolectiva.com/d/sodexo/
https://www.restauracioncolectiva.com/n/sodexo-presenta-el-proyectoel-despertar-de-los-sentidos-para-estimular-el-apetito-en-las-personas-mayores

Anunciadas las tres candidaturas finalistas al galardon 'Hot Concepts de Colectividades'

Altet, directora de Marketing de Popeyes; y Ana |. Garcia, redactora jefa de ‘Restauracion News'.

Ademas de estas 17 categorias concedidas por el jurado existe una mas, el ‘Hot Concept Honorifico’, que concede directamente la
revista y es independiente de la decision del jurado.

Noticias Relacionadas

Los ‘Hot Concepts 2024’ convocan, un afio mas, un premio al mejor proyecto de colectividades
Mario Cafiizal, Hostesa y Oreka entre los premiados de los Hostelco Awards 2024

Los ‘ATX Awards’ reconocen el buen trabajo dirigido a la proteccién del usuario alérgico

Albi, Aramark y Hostesa, finalistas de los Hostelco Awards de restauracion colectiva

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauracion Colectiva 2024 / Versién 3.0 / Todos los derechos reservados. Pagina 2


https://www.restauracioncolectiva.com/n/los-hot-concepts-2024-convocan-un-ano-mas-la-categoria-de-colectividades
https://www.restauracioncolectiva.com/n/mario-canizal-hostesa-y-oreka-entre-los-premiados-de-los-hostelco-awards-2024
https://www.restauracioncolectiva.com/n/los-atx-awards-reconocen-el-buen-trabajo-dirigido-a-la-proteccion-del-usuario-alergico
https://www.restauracioncolectiva.com/n/albi-aramark-y-hostesa-finalistas-de-los-hostelco-awards-en-la-categoria-de-colectividades

