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BioCultura Bilbao, Feria de productos ecoldgicos y consumo responsable, vuelve a Bilbao Exhibition Centre del 6 al 8 de
octubre bajo el lema ‘Abre los ojos a lo ecoldgico’. Durante las tres jornadas, 130 empresas eco-responsables y sostenibles
participaran en la convocatoria, que ademas desarrollara un amplio programa de actividades, entre ellas, una jornada
profesional en la que se analizara el papel de la restauracion colectiva como motor para la introduccién de productos
ecolégicos.

La sexta edicion de BioCultura Bilbao reunird este afio a mas de 150 expositores dedicados a los sectores de alimentacion bio (con
mas de 12.000 referencias), cosmética ecoldgica, moda sostenible, casa sana, bienestar, eco-estilo de vida, turismo responsable,
artesanias y ONG's. Paralelamente a la exposicion se celebrardn mas de 150 actividades y se espera superar los 12.000 visitantes.

La feria decana de la cultura ecoldgica lleva ya 39 afios proclamando la necesidad de un consumo responsable, y esto ha calado en
la sociedad en un camino sin retorno hacia la responsabilidad compartida. Como afirman desde la organizacion, “cambio climatico,
pérdida de biodiversidad, alimentaciéon contaminada... Hay consenso en la ciencia y en la ciudadania. A qué estamos esperando
para dar el gran salto hacia la sostenibilidad?”.

Jornadas profesionales

Asociacion Vida Sana, en colaboracién con Intereco, Ekolurra y Cpaen, ha previsto dentro del programa de Biocultura Bilbao, la
celebracion de una jornada profesional donde se analizaran los retos y oportunidades que se presentan en el sector ‘bio’ en Euskadi y
Navarra. La iniciativa tendra lugar el 6 de octubre por la mafiana y pretende ser un punto de encuentro para reflexionar, aprender,
debatir, conectar y trabajar en red con otros profesionales del sector y compartir conocimientos entre profesionales de diferentes
ambitos del sector ecoldgico. El sector de la restauracion colectiva centrara esta actividad como uno de los canales mas importantes
a la hora introducir productos ecoldgicos en el consumo diario”.

Tal como sefiala Diego Roig, coordinador de esta actividad, “es muy importante que se puedan desarrollar este tipo de jornadas.
Tiene que haber espacios donde los profesionales del sector ecolégico puedan encontrarse y debatir sobre los retos a los que nos
enfrentamos todos como integrantes y participes de un sector que esté en plena transformacién. De hecho, de este tipo de eventos
salen, luego, notables planes estratégicos de empresas, inspirados en debates, mesas redondas y/o ponencias de los grandes
expertos del sector”.

— PROGRAMA DE LA JORNADA. Viernes 6 de octubre.

—10.50h. Recepcibén y bienvenida a los participantes.

—11.00h - 12.15h. Mesa Redonda: ‘Retos y oportunidades en la comercializacién de productos ecoldgicos". Durante esta
sesion, se discutiran los desafios actuales del mercado y las oportunidades que ofrece la comercializacion de productos
ecologicos.

—12.15h - 13.30h. ‘La oportunidad de la restauracién colectiva como motor de la introduccion de productos ecol6gicos al
consumo". En esta sesion, se destacaréa la importancia de la restauracién colectiva como vehiculo para fomentar el consumo
de productos ecolégicos en este canal.

—13.30h - 14.00h. Para concluir la jornada, se ofrecera un refrigerio sectorial y se brindara la oportunidad de establecer
contactos y establecer relaciones profesionales entre los participantes.

— Registro visitantes profesionales.
— Encuentra mas detalles y enlaces externos de ésta y otras convocatorias en nuestra ‘Agenda’.

Noticias Relacionadas

o Alimentaria FoodTech mostrara lo Ultimo en tecnologia y sostenibilidad para la industria
e La ‘Semana Bio 2023’: una iniciativa para impulsar el consumo de productos ecolégicos
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e Todo en marcha para la celebracion, en el marco de H&R, de un area para colectividades
e Hostelco y Restaurama potencian su apuesta como plataforma clave de la hosteleria europea
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