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Laztan (consultora especializada en alergias) ofrece teleformacion bonificada y de alta calidad mediante su plataforma ‘Campus
Laztan'. A través de esta herramienta, la consultora pone a disposicion de profesionales y empresas de restauracién colectiva
excelentes cursos y pildoras formativas en alergias, intolerancias, celiaquia y seguridad alimentaria... jY si llegais al final de la
informacién encontraréis una oferta exclusiva para los lectores de nuestra revistal

Los profesionales que se formen con el aula virtual de Laztan tendran toda la experiencia de las clases presenciales y podran
acceder a la formacién integral en directo y desde cualquier lugar. Una vez finalizada la formacion, el empleado obtendra el diploma
‘Allergy Protection’ y la empresa el ‘Sello Allergy Protection’, un certificado formativo internacional de calidad y proteccion en multi-
alergias, celiaquia e intolerancias alimentarias.

Con mas de 51.600 profesionales formados y méas de 1.600 formaciones impartidas, Laztan se ha posicionado como lider en la
capacitacion de profesionales en esta materia. Segun indica Ainhoa Fernandez, responsable de Formacion de la consultora, “al mes
formamos una media de 4.500 profesionales y tenemos la capacidad atender las necesidades de cualquier empresa y de todo tipo de
equipos, tamafio y sector”.

Ademas, sefiala que el objetivo de Laztan es que la empresa pueda despreocuparse por completo. “No les damos trabajo, formamos
a su personal. Nos encargamos de toda la gestion formativa, desde el principio hasta el final”. Incluso, explica, Laztan puede hacerse
cargo de todos los trdmites relacionados con las bonificaciones para que puedan formarse sin coste alguno.

Uno de los pilares fundamentales del ‘Campus Laztan’ es la teleformacién a medida, que permite a los profesionales acceder a los
contenidos formativos desde cualquier ubicacion, en cualquier momento y utilizando cualquier dispositivo. Esta modalidad ofrece a las
empresas flexibilidad horaria, ahorro en costes y una alta compatibilidad con la vida personal y laboral de sus trabajadores.

Las formaciones de Laztan cuentan con una metodologia colaborativa, involucrando a todos los miembros del grupo en el proceso de
aprendizaje, lo que enriquece la experiencia formativa. Ademas, se garantiza el seguimiento personalizado por parte de tutores
especializados de los avances de cada alumno, facilitando la evaluacion y la deteccion de dificultades. La metodologia de aprendizaje
se basa en una experiencia formativa integral a través de clases dindmicas e interactivas impartidas por expertos en el campo,
garantizando que el tiempo invertido en la formacion sea valioso y Util para los profesionales.

Ademas, todas sus formaciones son bonificables al 100%. Laztan se encarga de la gestion de la bonificacion y de poner a disposicién
de la empresa tanto la documentacion de la bonificacion como informes de seguimiento de los empleados para conocer su evolucion
y nivel de conocimiento en la materia.

La consultora forma actualmente a profesionales de sectores muy diversos, como la administracion publica, restauracion colectiva y
sector horeca en general, industria agroalimentaria, textil y aerolineas, entre otros, adaptando los cursos a las necesidades
especificas de cada uno.

OFERTA EXCLUSIVA PARA LOS LECTORES DE RC

Especialmente y por tratarse en muchos casos de colectivos vulnerables (nifios y nifias, pacientes, personas mayores...), los
comensales de cualquier centro de colectividades deben contar con unos productos y espacios seguros y con garantia de control.
Para ello las empresas del sector y sus trabajadoras deben estar debidamente formadas y especialmente concienciadas y
comprometidas.

Asi pues, para ayudar a las empresas y centros de colectividades a obtener el ‘Sello Allergy Protection’ y que puedan formar a
sus empleados de la mano de los mayores especialistas en alergias, Laztan ofrece una oferta exclusiva para los lectores de la
revista ‘Restauracion Colectiva’: las empresas que realicen la formacion en los proximos meses conseguiran gratis la gestion de
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la bonificacién, con todo lo que ello supone de ahorro en recursos, tiempo y dinero.

Contacta con Laztan o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.

Noticias Relacionadas

El sello Allergy Protection, un aval gue garantiza menus de colectividades libres de alérgenos
Laztan firma un acuerdo con Face para divulgar sobre la multialergia y la enfermedad celiaca
Laztan da un nuevo paso en su estrategia digital para cubrir las necesidades de sus clientes

Laztan: garantia para que las alergias, seguridad alimentaria y celiaquia no sean un problema
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