Cocinero/a jefe/a de partida
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Cocinero/a jefe/a de partida

Funciones: Crear y elaborar los menus diarios. Realizar inventarios y control de material y mercancia.

Realizar pedidos de materias primas y control de su conservacion. Supervisar y controlar el buen uso del

Q\ material de cocina. Control de albaranes. Tareas de limpieza.

i Empresa: Publicacién en ciego.

; Lugar de trabajo: Parla (Madrid).

é/ “‘Q‘ Requisitos: Imprescindible el certificado de discapacidad reconocido minimo del 33%. Carnet de
U = manipulador de alimentos en vigor. Disponibilidad de incorporacién inmediata y se valorara experiencia en

el sector de la hosteleria en colectividades.

Se ofrece: Contrato de 38 horas semanales, turnos rotativos de L/D en horarios de mafiana o tarde con

dos dias de libranza semanales.

Remuneracidon: 14.000€ - 15.000¢€ al afio.

Mas informacion:
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