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Cocinero/a para cocina central

Funciones: Preparar y producir la partida frio y caliente. Cumplir protocolos de calidad y
conservacion de productos perecederos. Asegurar los recursos necesarios para el cumplimento de
los objetivos fijados para la partida. Mantenimiento y gestion del stock.

Empresa: Publicacion en ciego.

Lugar de trabajo: Madrid.

Requisitos: Bachillerato. Entre 1 y 3 afios de experiencia en un puesto similar. Carnet de
manipulador de alimentos. Conocimientos de APPC's. Flexibilidad horaria. Capacidad de
planificacion y organizacién de producciones. Capacidad de trabajo en equipo. Responsabilidad y
compromiso.

Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa.
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