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Miércoles, 26 de junio 2024

El CEIP Valme Coronada de Dos Hermanas (Sevilla) ha ganado el primer premio en la edicién 23/24 del programa escolar
Educabio, organizado por Ecovalia con financiacién de la Unién Europea. El programa, que ha involucrado a mas de 4.200
escolares de 102 centros educativos espafioles, tiene como objetivo promover el consumo de productos ecoldgicos y
habitos de alimentacién saludable entre los alumnos de 8 a 12 afios.

Mas de 4.200 escolares de 102 centros educativos espafioles han participado en el proyecto escolar Educabio organizado por
Ecovalia (asociacion profesional espafiola de la produccion ecolédgica). El CEIP Valme Coronada de Dos Hermanas (Sevilla) se ha
proclamado campeon de esta edicién por su implicacion en el programa y en el fomento de habitos de alimentacion saludable y
ecoldgica entre la poblacion infantil. El programa forma parte de la campafia de promocién europea ‘El futuro esta en tu mesa con la
hoja verde’, que quiere impulsar el consumo de productos ecoldgicos y habitos de alimentacion saludable en el alumnado de entre 8 y
12 afios.

El centro ha recibido como premio un trofeo de madera natural, un kit para el huerto escolar (semillas, herramientas, hotel de
insectos, compostador...), libros sobre la tematica para la biblioteca del centro y para cada escolar, una medalla de madera natural y
una camiseta con la imagen del programa.

El segundo finalista ha sido el CEE Mira’m de Valencia, mientras que en tercera posicién ha quedado el IES Medina Azahara de
Cérdoba. Un total de 102 centros educativos han formado parte de esta edicidn, en la que se han celebrado 155 talleres de aula
online y 19 talleres de cocina presenciales. En total, han participado 4.272 escolares, més de 200 profesores y més de 4.000 familias.

“Es un proyecto muy completo que no solo abarca centros escolares, llega a toda la comunidad educativa incluida la familia. Siempre
es importante crear habitos de vida saludable y ecolégicos y este proyecto, que esta edicion ha alcanzado mas de cien colegios, lo
consigue afio tras afio. Hay que plantar las semillas para poder recoger los frutos en el futuro”, ha sefialado el presidente de Ecovalia,
Alvaro Barrera.

La campafia ‘El futuro est& en tu mesa con la hoja verde’, que estan ejecutando Ecovalia y Agrobio, cuenta con la financiacion de
European Research Executive Agency, de la Unién Europea, y esta englobada dentro de las campafias ‘Enjoy, it's from Europe’, que
aumentan la visibilidad de los productos agroalimentarios europeos.

Noticias Relacionadas

e Nueva guia para reducir el despilfarro alimentario en los comedores escolares

e Madrid lanza una campafia para mejorar habitos alimentarios y reducir el sedentarismo en nifios
e El Gobierno retoma el Real Decreto para una alimentacion saludable en comedores escolares

e Los comedores escolares de Catalunya avanzan hacia menus mas saludables y sostenibles
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