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Guext finaliza en Madrid su ruta promocional para presentar la
nueva feria del equipamiento

Martes, 14 de mayo 2024

El 30 de mayo #GuexTour celebra su Ultima parada antes de la celebracién de la primera edicién de Guext (18 al 21 de
octubre). Mas de un centenar de empresas fabricantes y proveedoras lideres del sector ya forman parte de este evento
especializado en equipamiento para la hosteleria. La gira de presentacién ha pasado ya por Barcelona, Valencia, San
Sebastian y Lucena (Cérdoba).

Guext 2024, organizado por Ifema Madrid y Felac, la Federacion Espafiola de Asociaciones de Fabricantes de Maquinaria para
Hosteleria, Colectividades e Industrias Afines, finaliza su ruta promocional #GuexTour el 30 de mayo en Madrid tras haber visitado ya
Barcelona, Valencia, San Sebastian y Lucena (Cérdoba), plazas estratégicas para el sector hospitality.

Asi, el 30 de mayo a las 12:00 en Ifema Madrid, el nuevo salén de proveedores y servicios para el sector hospitality convoca a
expertos en la materia y organiza un interesante programa para abordar las tendencias, novedades y desafios que estan redefiniendo
la hosteleria y la experiencia del cliente.

La jornada arrancara con la bienvenida y presentacion de Guext por parte de Ifema Madrid. El nuevo proyecto que nace desde la
propia industria proveedora con el objetivo de convertirse en el instrumento comercial y profesional especializado al servicio del
impulso de toda la industria del hospitality.

Tras la inauguracion de la jornada, tendra lugar la charla magistral sobre el proyecto de cocinas a medida y equipamiento hostelero
del nuevo estadio Santiago Bernabéu impartida por Fernando Moreno, EMEA Business Development Manager de Pilsa. Esta
compafiia ha llevado a cabo la renovacién de la experiencia culinaria del nuevo recinto deportivo, equipando con un disefio innovador
sus 84 espacios gastrondmicos, 58 barras y 26 cocinas de vanguardia en los palcos VIP y la zona del museo estadio, aumentando
los estandares de la hospitalidad.

Finalmente, moderada por Rafael OIlmos, presidente de Felac y del Comité Organizador de Guext, tendra lugar la mesa redonda
‘Presente y futuro de la hosteleria’ con representantes de empresas lideres del sector y futuros expositores de Guext. Sergio Isabel,
director comercial de Repagas, Daniel Domenech, director general de Pujadas, Juan José Mach, director general de Quality
Espresso, Rall Sanz, director general de Fricosmos, y José Manuel Cassinello, director general de Pilsa, debatiran sobre la
actualidad del hospitality, sus tendencias y los principales retos que enfrentan. La Ultima jornada del #GuexTour finalizara con un
coctel y networking entre los asistentes y ponentes.

— Mas informacion e inscripcion en la web de #GuexTour
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Felac e Ifema presentan una nueva feria especializada en equipamiento hostelero
El nuevo espacio de colectividades organizado en A&H supera, con nota, la primera edicion
Food 4 Future retine a 9.037 directivos en la cumbre foodtech celebrada en Bilbao
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