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‘System Push’ de G2Green ha revolucionado los dosificadores de gel y espuma en la restauracion colectiva. Sencillo, eficaz y
respetuoso con el medio ambiente, el dispensador cuenta con una amplia gama de productos versatiles y practicos. Cada cartucho
intercambiable proporciona hasta 1.000 usos en gel y 2.500 en espuma.

Uno de los principales factores diferenciadores a la hora de elegir un establecimiento es la limpieza. Lo es para el 97% de los
consumidores. Desde los comedores escolares y guarderias hasta las residencias de mayores, pasando por empresas y
administraciones publicas. Actualmente se valora tanto la calidad del servicio como la higiene y desinfeccién.

Cartuchos intercambiables y reciclables

Hasta ahora, los dispensadores de jabdn eran rellenables y generaban cierta desconfianza. No se garantizaba la idoneidad del
producto que contenian y estaban expuestos a manipulaciones. Ademas, recargarlos era complicado y el uso repetido de la valvula
acortaba su vida util. Lo mismo sucede con los que utilizan bolsas selladas. Més garantias para el usuario, pero con el mismo
problema. También resultan dificiles de manejar y, sobre todo, de reemplazar.

‘System Push’ de G2Green ofrece una innovadora solucién al integrar conjuntamente el dosificador con cartuchos semirrigidos
intercambiables. De este modo, todo el frontal actiia como pulsador. Ademas, facilita la sustitucion, mantenimiento y limpieza, a la vez
que ofrece el maximo rendimiento, ahorro de costes y durabilidad.

El dispensador de gel y espuma de G2Green esta compuesto de base y carcasa de ABS de alta calidad y resistencia. Ademas,
cuenta con ventana para controlar en todo momento la carga, y cerradura con llave para ofrecer mayor seguridad. Innovacion que
también llega hasta los cartuchos para convertirlo en un sistema multifuncion Gnico. De polietileno semirrigido y valvula anticorrosiva
antigoteo desechable.

Higiene y desinfeccion siempre a mano

Los espacios de restauracion colectiva siempre han sido lugares seguros. Deben cumplir con rigurosas normativas en lo que se
refiere a seguridad alimentaria, contaminacion bioldgica, limpieza, desinfeccion y, por supuesto, de manipulacion de alimentos en los
gue la higiene de manos, entre otros aspectos, es fundamental.

El coronavirus ha traido nuevos habitos personales y han llegado para quedarse. No es solo cosa de que todo esté en orden dentro
de la cocina o que el menaje brille como nunca. Va mas alla, y los propios usuarios son los que demandan ahora méas elementos de
higiene personal que antes y que, ademas, sean comodos y faciles de usar.

Ventajas de los dispensadores higiénicos de jabon y espuma

Los dosificadores ‘System Push’ de G2Green se caracterizan por:

« Higiénicos y una solucion muy inteligente.

Cémodos y faciles de utilizar. Siempre a mano.

Méaximo rendimiento, duracién y ahorro de costes.

Dosificacién. Siempre la cantidad justa. Ni mas ni menos.
Reduce la transmisién de gérmenes.

Amplia variedad de productos compatibles: jabén, gel, espuma...
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e Y, por qué no, también decoran los ambientes.

En muy poco tiempo los dispensadores de jab6n han pasado a formar parte del mobiliario de la restauracion colectiva y también de
muchos hogares. Higiene y desinfeccién en todo tipo de entornos. Mas seguridad para usuarios y también para los propios
trabajadores. Siempre estan ahi, a mano, nunca mejor dicho.

Contacta con G2 Green o0 accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.

Noticias Relacionadas

Limpieza en lo que se ve y maxima desinfeccion en lo que es imperceptible con G2Green
El sistema para desinfectar que acaba con el Covid-19 presente en superficies

Enzimas contra el mal olor; la opcién eficaz y natural de G2Green para neutralizar olores
G2Green presenta cuatro férmulas para optimizar la gestion de limpieza y desinfeccion
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