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Lareduccion del coste operativo es esencial en la empresa, y pasa por el ahorro en tiempo, energiay espacio. Son aspectos
fundamentales que pueden ser abordados de manera demasiado genérica. El autor de este articulo, Rafael Lazaro, presenta
un ejemplo concreto y compara las cajas isotérmicas con los carros térmicos 'ScanBox', proporcionando céalculos precisos

parailustrar las ventajas operativas de estos ultimos.

Hace unos meses publicamos un articulo explicando las ventajas operacionales del uso de estaciones térmicas mdviles ‘Banquet
Master’ respecto al carro caliente tradicional; en esta ocasion vamos a incidir un poco mas en este analisis, comparando el uso de los
carros térmicos con el de las cajas térmicas para la distribucion de comidas en colectividades. Nos han servido de inspiracién para el
articulo unas fotografias que nos han mandado de la zona office y comedor de un colegio de Finlandia, mostrando las ventajas
operacionales del uso de carros térmicos comparado con las cajas térmicas.

Son clave, el ahorro de tiempo, la energia y el espacio, tres parametros esenciales para los responsables de operaciones en un
servicio de colectividades. Defendemos en este articulo, con nUmeros contrastados, por qué y como es posible esta triada de ahorro
sustituyendo las tradicionales cajas isotérmicas por una distribucion sobre ruedas con carros térmicos ‘ScanBox'.

Sobre el terreno, ya podemos decir que estamos perfectamente preparados para una distribucién de comidas sobre ruedas.

Vamos a explicar como este nuevo sistema operativo permite amortizar el sistema tradicional de contenedores isotérmicos, de forma
claray precisa.

Tomamos dos ejemplos:

e El carro mas vendido en colectividades ‘ScanBox’, Ergo Line Hot 12 GN 1/1, con una capacidad para 12 cubetas GN 1/1.065.
Con 25 raciones.

o El contenedor isotérmico méas vendido en Colectividades, Caterbox GN1/1 de 40 Lts, con una capacidad para 3 cubetas GN
1/1. Con 25 raciones.

¢Donde ahorramos?

Un carro ‘ScanBox’ seria el equivalente en capacidad a cuatro contenedores isotérmicos Caterbox.

¢ Cual es su rentabilidad?

e Cuatro veces mayor en espacio de produccion, reparto, lavado y almacenajes.
e Cuatro veces mayor en horas de trabajo de produccién y reparto.
e Cuatro veces mayor en ahorro de energia de mantenimiento y regeneracion (frio/calor).
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e Cuatro veces mayor en el servicio, lavado y almacenaje.

En cuatro afios el sistema de carros ‘ScanBox’ queda amortizado si lo comparamos con el sistema tradicional de contenedores
isotérmicos.

Cuenta de explotacién para un servicio de 1.000 plazas de comida para restauracion colectiva (colegios, residencias y
hospitales)

¢ Cual es el beneficio?

En menos de tres afios se paga la diferencia por si sola. Y en cuatro afios se amortiza el equipo ‘ScanBox’ al completo, ja partir de
entonces todo son ganancias!

Conclusién

En Europa lo llevan todo en carros, alli los costes de personal, de energia y el espacio son mas altos y sin embargo en dos afios los
equipos ‘ScanBox’ quedan amortizados. En nuestro caso, los gastos de explotacion estan aumentando por encima del IPC y esto nos
obliga a analizar el coste operacional continuamente. ¢ Aln le quedan dudas? Le invitamos a solicitar tanta informacién como sea
necesaria. Personalmente, estaré disponible para ayudarle y ofrecerle asesoramiento profesional de calidad para garantizar que su
decision sea un acierto completo.
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