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El 14 de noviembre se llevard a cabo en Barcelona un taller sobre compra publica alimentaria responsable. La formacion
esta dirigida a técnicos/as y juristas de los servicios de restauracion a colectividades y el objetivo es compartir
conocimientos practicos para hacer de la compra publica alimentaria una herramienta estratégica que transforme los
sistemas alimentarios e impacte positivamente en nuestro entorno y bienestar.

El local de la Lleialtat Santsenca del barrio de Sants en Barcelona, acogera el proximo martes 14 de noviembre el taller ‘Compra
publica alimentaria responsable’, organizado por Menjadors Ecologics, el Instituto de Ciencia y Tecnologia Ambientales de la
Universidad Autdbnoma de Barcelona (ICTA-UAB) y Colectiva. La formacion cuenta con la financiacion de la Fundacién Daniel y Nina
Carasso y la fecha limite de inscripcion es el 6 de noviembre.

Se trata de una formacion dirigida a técnicos/as y juristas encargados de licitar servicios de restauracion colectiva (comedores
escolares, residencias, hospitales...), directores y directoras de centros, asi como entidades y personas con influencia en la compra
publica alimentaria. El taller tiene un objetivo principal que es compartir conocimientos practicos para hacer de la compra publica
alimentaria una herramienta estratégica que transforme los sistemas alimentarios e impacte positivamente en nuestro entorno y
bienestar.

Durante una jornada, se exploraran licitaciones de referencia, se expondran casos inspiradores, y se proporcionaran enfoques
practicos para integrar el consumo de la produccion local sin incrementar el presupuesto disponible, promoviendo asi una economia
circular que ofrezca menus mas saludables, sostenibles, sabrosos y justos.

Para ofrecer a los/las participantes la oportunidad de profundizar en temas especificos, una parte importante del taller se dividira en
monograficos centrados en tres areas: la redaccién de pliegos, la justificacion econémica y el seguimiento de la ejecucién, y las
claves a tener en cuenta en todo el proceso, desde la produccion a las cocinas. Los/las participantes podran elegir el monogréafico
gue mejor se adapte a sus necesidades al formalizar la inscripcion.

La jornada comenzara con la introduccion de Eva Torremocha, responsable del area de alimentacion sostenible de la Fundacion
Daniel y Nina Carasso. Seguidamente, Daniel Gaitan, ‘Daniel Carasso Fellow 2021’ y experto en temas de transicion de sistemas
alimentarios sostenibles del ICTA-UAB, respondera a la pregunta de ¢por qué implementar una compra publica responsable?

Para enriquecer alin mas la experiencia, se presentaran dos casos de éxito concretos e inspiradores. Jon Garai, coordinador de
Ekoalde, la Agrupacion de productores y elaboradores de alimentos ecolégicos de Navarra, compartira su perspectiva desde la
produccion y los circuitos cortos, destacando el impacto del programa ‘Hemegoak-De aqui’ y las diferentes licitaciones de servicios de
comedor responsables en Navarra. Ademas, Ivette Costa, del Servei d’Educacié del Consell Comarcal d’'Osona, ofrecera una vision,
desde la administracién publica, sobre el impacto de la licitaciéon del servicio educativo y social de comedor escolar, siguiendo
criterios saludables, sostenibles, de proximidad y ecolégicos.

Por otro lado, los monograficos contaran con la experiencia de destacados especialistas en compra publica alimentaria responsable,
como Nuria Casajuana, abogada de La Troca Serveis Juridics; Carles Soler y Nani Moré, técnicos de Menjadors ecologics y Kiku
Busquets, responsable de cocinas en Colectiva.

Este evento cuenta con la colaboracion de la asociacion extremefia Paisaje Ecologia y Género y la Lleialtat Santsenca, en cuyas
instalaciones del barrio de Sants se llevara a cabo este taller.

— Enlace al formulario de inscripcion.
— Descarga el programa del taller.
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