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Miércoles, 19 de junio 2024

Rational anuncia el final de la promoción especial para conseguir ‘iVario Pro 2-S’ a un precio único: hasta el 30 de junio se podrá
adquirir con un 20% de descuento. ‘iVario Pro’ de Rational es el equipo que permite cocer, asar y freír sin necesidad de contar con
numerosos utensilios y aparatos de cocina, lo cual incrementa su versatilidad y facilita el trabajo en cocina. ‘iVario Pro’ permite
trabajar en cocina hasta cuatro veces más rápido y con hasta un 40% menos de energía. ‘iVario Pro’ permite trabajar de forma
eficiente en ámbitos tan diferentes como servicio a la carta, catering, bufé...

Para poder optar al descuento especial del 20% con el modelo 2-S, los interesados o interesadas deberán asistir antes a un evento
de demostración ‘iVario Live’ para conocer el equipo y sus funcionalidades de cerca.”

Para poder optar al descuento especial del 20% con el modelo 2-S, los interesados o interesadas deberán asistir antes a un evento
de demostración ‘iVario Live’ para conocer el equipo y sus funcionalidades de cerca. En la web de Rational podrán consultar las
próximas fechas y se podrán registrar al evento que de adapte mejor a sus horarios siguiendo este enlace.

Puede consultar todas las condiciones y detalles de la promoción haciendo click aquí.

Contacta con Rational o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.

Notícias Relacionadas

‘Cook & Chill’ y ‘Finishing’ de Rational, la solución en cocina para eventos multitudinarios
Rational presenta junto al reconocido chef Martín Berasategui ocho vídeo recetas únicas
Rational presenta iHexagon, para la elaboración de platos de máxima calidad en el menor tiempo
Nuevas soluciones gastronómicas para restauración, de la mano de Rational y Assolim
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